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EAN13:
DUN14:

Tipo de caja: 
Unidades por caja: 
Dimensiones caja: 

Peso caja: 
Dimensiones palet: 

Unidades palet: 
Peso palet: 

8414606367856
18414606368089
Cartón
6 botellas
26,5cm x 18,5 cm x 27,5cm
8,1 kg
1m x 1,20m x  1,50m
600 botellas
830 kg

Vendimia: 

Crianza: 
Tipo crianza: 

Producción 
Salida al mercado: 

Consumo: 
Enólogo: 

Primera quincena de    
octubre
14 meses 
Barrica 225l roble francés
3300 botellas de 750ml
Primavera 2022
Entre 2022 y 2025
Pepe Rodríguez de Vera

Variedades: 
Portainjerto: 
Edad viñedo:

Super�cie: 
Conducción: 

Suelo: 
Altitud: 

Rendimiento: 
Viticultor:

Bobal
Pie franco
90 años
1,3 ha
Vaso
Canto rodado
700m
3.000 kg/ha
Pepe Rodríguez de Vera

Alcohol: 
Acidez total: 

pH: 
Azúcares 

residuales: 
SO² total:

Certi�cación: 

16,00%
5,79 g/l
3,57

< 0,2 g/l
29 mg/l
Natural

Rodríguez de Vera
Sopla Levante
El Bercial
Utiel - Los Isidros (Valencia)
Vino Varietal

Proyecto: 
Bodega:
Parcela: 

Municipio: 
Apelación: 

Tinto natural con crianza de la 
variedad Bobal 

Fase Visual

Color picota de capa media (+). 
Puede presentar turbidez al no 

�ltrar ni clari�car.

Fase Olfativa

Nariz limpia de intensidad media 
(+), con matices a frutas negras y 
rojas maduras, fondo balsámico 

con pinceladas de monte bajo y un 
ligero y elegante tostado de la 

madera.

Fase Gustativa

Vigorosa y fresca entrada en boca 
haciendo gala de una maravillosa 

acidez. Sápido y fresco, reaparecen 
las sensaciones frutales rojas y 

negras con matices en el 
postgusto de carácter herbáceo. 

Los tostados de la madera 
acompañan el conjunto en gran 

armonía. El �nal es largo y 
persistente dejando patente su 

complejidad.
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