ATALAQUE

GARNACHA DEL HORCAJO

Bobrcas Y VINEDOS

Grupo: Rodriguez de Vera
Bodega: Bodegas Atalaque
Parcela: El Horcajo

Municipio: Fuensalida (Toledo)
Apelaciéon: Denominacién de Origen
Meéntrida

Alcohol: 15,5%
Acidez total: 5,15 g/l
pH: 3,34
Azicares
residuales: 0,9 g/l
SO? total: 63 mg/1

Certificacién: Conversion a ecolégico
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Variedades: Garnacha Tinta 100%
Portainjerto: Pie franco
Edad vifiedo: 115 afios

Altitud: 600m ‘
Suelo: Arenoso {(Arenas, gravasy |
cantos del Pleistoceno) |

Rendimiento: 2000 kg/ha
Viticultor: Santiago Pefia

Vendimia: Segunda quincena de
Octubre
Crianza: 12 meses
Tipo crianza: Barrica 2251 roble francés
de 1 a4 usos Vi
Produccién 5.000 botellas ?
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Salida al mercado: Invierno 2021 AT N\ U E

Consumo: Entre 2018 y 2028
GARNACHA DEL HORCAJO
MODEPARCELA 2()]8 PIE FRANCO

Endlogo: Pepe Rodriguez de Vera
Anada: 2018 |
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SANTIAGO PENA PEPE RODRIGU#Z DEVERA
EAN13: 8414606368518
DUN14: 18414606368348
Tipo de caja: Cartén
Unidades por caja: 6 botellas
Dimensiones caja: 30,5cm x 17 em x 24,5¢m
Peso caja: 9 kg
Dimensiones palet: 1m x 1,20m x 1,50m
Unidades palet: 720 botellas
Peso palet: 1080 kg
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MENTRIDA

DENOMINACION DE ORIGEN

Nota de cata

Vino tinto de parcela 100%
Garnacha de pie franco de la DO
Méntrida

@ Apariencia

Vino tinto, de apariencia clara,
ligrima densa. Intensidad
media(-) de un color granate.

(D Fase Olfativa

Nariz limpia, de intensidad media,
con una presencia de fruta roja y
negra que recuerda a fresas,
grosella, notas minerales complejas
y un fondo especiado y con
matices ligéramente ahumados.

<@ Fase Gustativa

En boca es seco, de acidez media
(+) que equilibra un alcohol alto,
con un tanino medio (+) maduro,
cuerpo medio (+) , intensidad de
sabor media (+) , con presencia de
fruta roja, especias y matices
terrosos, y un final medio-largo
con persistencia de notas amargas
y de fruta roja y especias.

MENTRIDA
TOLEDO

Bodegas Atalaque S.L.

Calle Santa cruz, 28, Fuensalida, 45510 , Toledo. Esparia

www.rodriguezdevera.com - info@rodriguezdevera.com - TIf: +34 696 16 88 73



