
CRIANZA

Vino elaborado a partir de la uva Pedro
Ximénez, pasificada al sol para obtener
un mosto con una concentración de
azúcares. De crianza oxidativa, y
envejecido mediante el  sistema de
Criaderas y Soleras

DATOS

Varietal :  Pedro Ximénez
alcohol :  17% vol .Alc 

Azucar:  > 212 gr.  /  l i t ro)

SERVIR  A  11 -  13 ºC.

CATA

Vino de color ébano intenso, con
lágrima muy amplia y sensación visual
de gran densidad. En nariz  predomina
de las notas dulzonas de frutos secos
tales como pasas, higos y dátiles,
acompañados de aromas de miel.

PEDRO XIMÉNEZ
Gutiérrez-Colosía

375ML  -  750ML
FORMATO


