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Limpio color rojo cereza con buena capa.
Clean cherry red color with perfect rim.

Aromas de alta intensidad, franco, con claras notas de fruta madura, ciruela
negra y ligeros tostados de madera. Se abre y aparecen los recuerdos de
monte bajo, romero seco, eucalipto y soto bosque.

High intensity aromas, with clear notes of ripe fruit, black plum and light
roasted wood. The memories of dried rosemary, eucalyptus and low mount
appear.

Entrada en boca fresca y agradable. Al centro un conjunto armodnico de
fruta y madera. Paso fino y elegante. Termina en alza, con recuerdos de
cacao y chocolate negro.

Fresh and pleasant mouthfeel. In the center a harmonic set of fruit and
wood. Fine and elegant step. It ends on the rise, with memories of cocoa
and dark chocolate.

Tipo / Type: Vino tinto / Red Wine
Variedades / Varieties: Syrah, Cabernet Sauvignon, Tempranillo y Graciano
Crianza / Aging: 11 meses roble francés / 11 months French oak

Origen / Origin: Alia, Caceres (Espafia) — D.O. Ribera del Guadiana

Temperatura de consumo / Consumption Temperature: 162C

DATOS TECNICOS / TECHNICAL DATA:
Alcohol: 14,5%

Acidez Total / Total Acidity: 5,1 g/|
Extracto Seco / Dry Extract: 29,2 g/l
Ph: 3,5

*Los datos técnicos son aprox. ya que provienen de un lote especifico / The technical data are approx.,

RECONOCIMIENTOS / AWARDS:

2014 - Virtus "20 Gran Oro/Great Gold

2013 - Pefiin 90p.; Premios Mezquita: Plata/silver ....

2012 - Pefiin 91p.; Premios Mezquita: Oro/gold; CINVE: Plata/silver ...

RIBERA DEL GUADIANA
DENOMINACION DE ORIGEN

2009 - Pefiin 91p.; CINVE: Plata/silver; Premios Espiga: Oro/gold; Zarcillo:
Plata/silver ...

2008 — Pefiin 92p.; PROENSA: 91p.; Premios Espiga: Oro/gold; CINVE:
Plata/Silver ...
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