VALDERIZ TOMAS ESTEBAN

En el nombre de... 90% TINTA DEL PAIS 10% otras variedades

VALDERIZ TOMAS ESTEBAN 2006

El vinedo que conservé Tomas Esteban de su padre es el
origen con el que se elabora este vino, con producciones de 1.500 kg

hectarea. Agricultura biodindmica.

La elaboracion se realizan en cubas de 6.000 y 3.000 las
maceraciones son en frio al igual que el Valderiz, no se utiliza en la
elaboracién ningtin tipo de encimas o levaduras que no sean las

autdctonas de la propia uva.
VINIFICACION:
VARIEDAD: 100% tinta del pais De vifiedos propios y

agricultura ecoldgica

MALOLACTICA: 100% barrica

ENVEJECIMIENTO:
TIEMPO: 30 meses

OWAS ESTEBAN TIPO DE MADERA: 100% Roble francés nuevo

GRADO ALCOHOLICO: 14.8%
ACIDEZ TOTAL: 5,3
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