# CONCEJO

BURRO LOCO ROSADO 2016

VARIEDAD 100% tempranillo | AREA PRODUCCION Finca Carreduefas |

DENOMINACION DE ORIGEN Cigales |

RENDIMIENTO 6.500 kg/ha. |

VENDIMIA Por la noche a maquina ORGANICO VEGANO

ELABORACION

vendimia 25 de sept. de 2016
levaduras siembra
maceracion NO

clarificado con proteina vegetal
filtrado

SIN CRIANZA

embotellado Febrero 2017
produccion 13.000 bot. (75 cl.)

Contenido alcohol: 13% | sulfuroso libre: (mg/l.): 25,6| acido sulfuroso total:
(mg/l.): 39 | pH:3,32 | acidez total (gr/l.): 5,63 | azlcar residual (gr/l.): 1,5

COMENTARIOS DEL ENOLOGO
SOBRE EL VINO

Fase Visual: Color muy vivo, Rosa fresa
de intensidad baja. Muy atractivo

visualmente

Fase Olfativa: Franco, limpio e intenso.
Aromas frescos, muy francos y con
mucha elegancia.. Intenso aroma de
frutas de hueso, melocotén albaricoque,
que se fusionan con fruta roja, intensa
fresa. Matices florales que le aportan
complejidad y finura y un final de hierbas
aromaticas muy intenso y un fondo de

hoja de higuera.

Fase Gustativa: Fresco. El vino en boca
es fresco, intenso. Tiene un inicio goloso
que deja paso a la frescura y una acidez
equilibrada que le aporta mucha viveza, el
final tiene un agradable tono amargo que
le aporta mucha largura. Tiene un recuerdo
final largo de fruta roja y de hueso. Que le

aporta una persistencia muy agradable.




