ELABORACION

Tinto Reserva con 24 meses en barrica de roble
francés y americano posteriormente en botella.
Cosecha del 2014 procedente de las variedades
de uvas Merlot, Tempranillo y Syrah.

ATLTO DE CAMPOAMENO

CATA

Color picota profundo, de intensidad media-
alta, con bordes de un marcado color teja.
Notas balsamicas, con recuerdos de
chocolate, vainilla y especias. Tanico y
potfente, con mucho caudal y una viva acidez
que alarga el recorrido en boca.
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CALIDAD

FORMATO: Botella de 0,75 L. Caja de 6 botellas

B ODEGAS

Carmpoarmeno’



